Adventskalender 2021 unverpackiSpiez

Coffeebrownies

Lutaten

1509 Butter

3259 Couverture dunkel

3 EL Kaffeepulver instant
5 Stick Eier

3009 Zucker

1TL Vanillezucker

Vo TL Salz

170g Mehl

200g Haselniisse, gehackt

Lubereitung

Eier und Zucker, Salz und Vanillezucker schaumig schlagen.
Butter, Couverture und Kaffeepulver miteinander mischen. Unter die Eier melieren.

Das Mehl und die HaselnUsse unterneben. Backen auf 180°C 15-20 Min.

Ausbeute

1 Blech von 35 mal 21 cm, ca. 75 StUck

Rezept: Raffaela Wandeler / Foto Swissmilk
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